
2024 年 2 月 6 日(火) 特別営業 

ディナービュッフェメニュー 
三井ガーデンホテルプラナ東京ベイ 

レ ス ト ラ ン  プ ラ ナ ス タ イ ル  

〜ブッフェスタイル〜 
料金 

大人 5,500 円（税込） 
小学生 2,475 円（税込） 

幼児（4 歳〜） 1,100 円（税込） 
お時間：[20:30（最終補充）21:00（CLOSE）] 

※ノンアルコールドリンク込み 

 

『別途』アルコール セルフ飲み放題  
 料金  

1,540 円（税込） 
お時間： [17:30〜20:30] 
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【DEMONSTRATE】  

ローストビーフ 

〜ローストビーフソース・⼭葵・フルールドセルにて〜 

（付け合わせ） 温野菜  

 

握り寿司 

〜まぐろ・サーモン・海老・烏賊〜 

 

【SALAD】 

レタスミックス   海藻ミックス 

ミニトマト   コーン   ブロッコリー 

 

〜ドレッシング Bar 20 種〜 

シーザー   フレンチ   バジル＆チーズ 

焙煎ごま   明太子   香味わさび  

⻘じそ   減塩和風   減塩フレンチ  など 20 種 



【COLD DISH】 

チェリートマトとモッツアレラチーズのカプレーゼ仕立て 

キャロットラペ    スモークサーモンカルパッチョ 

ベーコンと半熟卵のポテトサラダ 〜スモークソース〜 

 

【HOT POT】 

国産牛もつ鍋 〜千葉県下総醤油ベース仕立て〜 

〆のラーメン 薬味一式 〜柚子胡椒・⾼菜・紅生姜〜 

【HOT DISH】 

ポークジンジャーステーキ    

サーモンと野菜のグラチネ   

 海老フライとブロッコリーのペイザンヌソース和え 

クアトロフォルマッジのマルゲリータピッッア 

シーフードアメリケーヌパスタ 

あらびきソーセージ    ポテトフライ 

【CHINESE DISH】 

焼売     ⿊酢酢鶏 

麻婆豆腐    ふかひれスープ 



【RICE＆SOUP＆NOODLES】 

ご飯     牛すじカレー 

味噌汁 〜うずまき麩・ねぎ・わかめ〜 

 

〜30 種類のふりかけ Bar〜 

たまご   さけ   うめ   かつお 

トマト   レモン   バジル   ゆず 

蟹   海老   牡蠣   鯛   雲丹 

タコライス   ゴーヤチャンプルー   もずく 

とんこつラーメン   じゃがバター   納豆  

金目煮つけ風   のどくろ煮つけ風   など 30 種   

 

【UDON NOODLES】 

釜揚げうどん 〜薬味一式〜 

 

【BREAD】 

クロワッサン   ミニフランスパン 

〜ホイップバター・いちごジャム〜 



【KIDS】 

キッズカレー   マカロニサラダ   アメリカンドック 

タコさんウィンナー   ミニたい焼き   ミートボール 

ナポリタンスパゲッティ  フルーツポンチ   プチカスタード 

チョコレートファウンテン 〜マシュマロ〜 

 

【DESSERT】 
 

[BITE SIZE CAKE] 

オペラ   ホワイトガトーショコラ 

いちごショートケーキ   レアチーズケーキ 

いちごプチシュークリーム 
 

[FRUITS] 

キウイ   ピンクグレープフルーツ 

フルーツポンチ 
 

[JAPASENE SWEETS] 

わらびもち   白玉ぜんざい 



【ALL YOU CAN DRINK (NON-ALCOHOLIC】 

オレンジジュース   

アップルジュース 

コーラ   

ジンジャーエール 

メロンソーダ   

ホワイトウォーター 

ウーロン茶   

緑茶   
 

コーンスープ 
 

コーヒー（HOT/COLD）   

カフェラテ（HOT/COLD）   

カプチーノ 

紅茶 

（ダージリン・シナモンアップルハーブ・アールグレイ） 

 

 



【ALL YOU CAN DRINK (ALCOHOLIC)】  

[17;30〜20:30] ※別料金 
 

サントリー樽生 
 

サントリー角 

（ロック/水割り/ソーダ割り/ジンジャーエール/コーラ） 

 

サワー・酎ハイ 

レモンサワー・はちみつ柚子サワー・ウーロンハイ・緑茶ハイ 
 

梅酒（ロック/水割り/ソーダ割り/お湯割り） 
 

 カシス・ピーチ 〜カクテル〜 

（ソーダ割り/オレンジジュース/ウーロン割り） 

 

グラスワイン（赤/白）  グラススパークリングワイン 
 

焼酎 [芋/⻨]（ロック/水割り/ソーダ割り/お湯割り） 


